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 Future for Earth 
 すべては次世代のために 

地球の為になるものを創りたい。環境に対する想いがエルコムの原動力 
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 第41回地球環境とエネルギーの調和展 

「ENEX 2017」に出展します！ 

THE ELCOM TIMES 

導入事例 PICK UP 

PREMO750(ﾌﾟﾚﾓ750） 

 札幌市の地下鉄大通駅にプレモ750を設置しまし

た。地下鉄駅の設置事例としては、初導入となりま

す。乗降客数の多い当駅のゴミ庫2カ所に、それぞ

れ1台ずつ、計2台が稼働しております。 

 駅構内から回収されたゴミ袋は、一旦機械横に山

積みされた後、240リットルの専用ポリコンテナ2

台に圧縮し、コンパクトに排出されています。コン

テナはキャスター付きなので、収集車までの距離を

楽々押して行けるのも好評です。 

地下鉄駅で初設置！ 

NEWS 

2017年2月15日（水）～ 17日（金）に東京ビックサ
イトで開催される「ENEX2017 第41回地球環境とエ
ネルギーの調和展」に出展いたします。         
  ENEXは、省エネやエネルギー管理、電力・ガス小売
事業に関するあらゆる技術や製品、システム、サービス、
ソリューションが一堂に会する展示会です。 
 今回の出展では、北海道ブースにて、昨年に引き続き、
弊社の e-PEPリサイクルシステムの実機及びパネル展
示を行います。 
  
【展示製品】   
 ■スチロスアクア 
 ■新型ステラ（スチロス連結仕様） 
 
 
 

 
【担当】 
◇新事業開発部 部長 相馬 嵩央  
     携帯：090-1521-5162  
◇新事業開発部 営業技術係長 小林 雄輔  
     携帯:090-7050-6737  
  
是非この機会に弊社展示ブースにお立ち寄り頂きま
すようご案内申し上げます。 
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 先日、都内に住む中学生よりエルコム

宛に、「ゴミ圧縮機について教えてくだ

さい」という一通のメールが届きました。  

 彼らはレゴブロックでロボットを作る

チーム“Infinite Rockets”のメンバーで、

今年の全国大会で【動物との共存】とい

うテーマのもと、解決策をプレゼンする

予定とのことでした。 

 彼らが考案したのが…~カラスとの共

存~ゴミを圧縮しシュリンクラベルで包

むことでゴミを食べにくくしたらどうか

というもの。実際作れるのかどうか？値

段はどれくらいで出来るのか？など質問

を受けました。日本で最も身近なカラス

とゴミ問題を、何とかしたいという気持

ちから生まれた大変素晴らしい発想に感

銘しました！ 

  

  

技術部だより 

 残念ながら、各家庭が使用すること

を想定すると、安全性や使用環境を考

慮しなくてはならず、各家庭に普及で

きるような価格帯で実現するのは難し

いと回答しました。 

 

 しかしながら…ものづくりに最も大

切なのは「発想」であり、彼らの素晴

らしい発想が、もしかして…50年後、

100年後には実現して、シュリンクラ

ベルに包んだゴミの排出が常識となっ

ているかもしれません！ 

 

特製ピザもち★ランチ  
By 総務部 ユミ姉 
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 先日、１ヶ月遅れの「鏡開き？？」ということで、相

馬社長がオリジナル「特製ピザもち」を振る舞ってくだ

さいました。 

 実は相馬社長は料理上手で、時々こうしたことがある

んです！ 去年に引き続き、2回目となった今回の「ピ

ザもち」は、去年よりさらにバージョンアップしたチー

ズの香ばしさがたまらなく美味しい一品となりました！ 

  

 そこで今回は、社内で大好評となった「特製ピザも

ち」の作り方をご紹介したいと思います。おもちが冷蔵

庫で眠っているという方、是非お試しください！ 

完
成 

フライパンにおもち
を並べ、半分くらい
かぶる程度に水を入
れ、煮立たせます。 

おもちが軟らかく
なって、周りがカ
リカリになってき
た！ 

おもちを少し持ち上
げて、バターをたっ
ぷりひく。 

上からチーズを
たっぷりかける 

お好きな具材をトッピン
グ。今回は唐揚げ・サラ
ミ・リーフです！ 蓋をして、美味しくなるのを

待って、はい、出来上がり! 

余談ですが、 

最後の１枚を焼くとき、カレーそばをのせ

ると言い出した社長・・・。私は「え？？

カレーそば？やめて～」と思っていました

が、食べてみると悪くない・・・。むしろ

男性には好評。 

料理もものづくりも「ひらめき」と「チャ

レンジ」が大切なのですね！ 

 

 

編集後記 
 札幌では雪祭りが終わると何となく春

近し！と明るい気分になります。とは言っ

ても…実際に雪解けまであと2か月…折返

し通過点と言ったところでしょうか？ 

 連日、除雪中の痛ましい事故のニュース

に心が痛みます。一方、弊社の融雪装置

『解けルモ』に多くのお問合せ・受注を頂

いております。融雪用途としては、全ての

雪問題を解決するものではありませんが、

少しでも快適で安全な冬生活を守るのにお

役に立てればと願っております。 

 2月はバレンタインデーもあります。 

総務部長の可愛い8歳の孫娘ちゃんが、心

を込めてクッキーを手作りしたそうです！

食べるのが可哀そうなくらいキュート♥ 
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